
Schaumühle-Angebote  

 

 

 

 

Schaumühle & Film: CHF 5 pro Person   
Der Film «vom Goldkorn zum Mehl» (10 Min.). Das Erklärvideo wurde vom Müller Georges Wenger, dem 

Grafiker Rino Wenger und von Filmaare eigens für die Schaumühle konzipiert und gedreht. Im Kino haben 

max. 15 Personen Platz (ideal: 12). Wer Lust hat und wen die 6 Stockwerke nicht abschrecken, darf 

anschliessend die Mühle besuchen (ohne Führung). Dauer vom Rundgang ca. 20-40 Min.  

 

 

Lesung: CHF 100 pro Gruppe    
Carmen liest aus der Biografie ihres Grossvaters Wilhelm Wenger (1926-2015). Sie erhalten Einblicke in 

die Entwicklung der Müllerei im Allgemeinen und der Dittligmühle im Besonderen. Unterhaltsam, 

lebendig und persönlich geschrieben von «Helm’s» Bruder Toni Wenger. Dauer ca. 25 Min. Max. 12 

Personen pro Gruppe. Ab 12 Personen muss eine 2. Lesung gebucht werden (CHF 80). Wer möchte, darf 

anschliessend noch den Film schauen (10 Min.) und die Schaumühle besichtigen (ohne Führung).  
 

 

 

 

 

 

Referat vom Müller: CHF 100 pro Gruppe 
Nach dem Film «vom Goldkorn zum Mehl erzählt Ihnen der Müller Georges Wenger wissenswertes und 

Anekdoten zur Müllerei früher und heute. Auf Wunsch gibt er auch gerne Tipps zum Backen. 

Anschliessend dürfen Sie die Schaumühle besuchen (ohne Führung). Für Gruppen bis max. 30 Personen 

(Aufteilung ist nur für den Film und die Schaumühle nötig). Dauer: Film 10 Minuten, Referat zum 

Nostalgiepark 20-30 Minuten. 

 

 

Schaumühle + Führung: CHF 180 pro Gruppe   
Film & Rundgang durch die Schaumühle, geführt vom Müller Georges Wenger oder der Müllerin Denise 

Landolt. Max. 12 Personen pro Gruppe. Ab 12 Personen muss eine 2. Führung gebucht werden (Kosten 

CHF 150). Achtung: im Sommer kann es sehr heiss werden in der Mühle.  

 

 
 



Bistro Angebote  

 

Für Gruppen ab 8 Personen öffnen wir das Bistro unter der Woche. Bitte beachten Sie, dass 

wir pro Stunde eine Servicepauschale von CHF 30.— erheben. Dafür sind Sie unter sich und 

haben die Räumlichkeiten und den Nostalgiepark privat. 

 

Bitte beachten Sie auch, dass die Bistro Angebote nur gelten, wenn ein Angebot der 

Schaumühle gebucht wird.  

 

Wir sind spezialisiert auf «Käfele und Aperöle». Zum Essen empfehlen wir Ihnen den 

Landgasthof Grizzlybär, der einen Spaziergang dem Dittligsee entlang entfernt ist (750m). 

 

 

Käfele  8 – max. 20 Personen 
 

Alle Speisen hausgemacht mit Gantrisch Goldkorn Mehl. Preise gelten pro Person. 

 

Kaffee/Espresso/Tee und ein Stück Früchtekuchen CHF 9.00 
 

Kaffee/Espresso/Tee und ein Weggli CHF 6.00 
 

Kaffee/Espresso/Tee und ein Süssgebäck CHF 7.60 
 

Kaffee/Espresso/Tee und dreierlei Süssigkeiten CHF 12.60  

 

 

 

 



Aperöle  8 – max. 20 Personen 

 

Alles hausgemacht mit Goldkorn Mehl. Preise exkl. Getränke, pro Person. 

Indoor hat es Sitzplätze für ca. 20 Personen, draussen für ca. 30 Personen. 

 

 

Partybrot-Grissini mit Dip CHF 5.50 
 

Leicht pikante, knusprige Crissini aus unserer  

Partybrot Backmischung (5 Stück/Person).  

Dazu ein frischer Kräuterquark-Dip. 

 

Gemüsequiche CHF 6.00 
 

1 Stück pro Person, warm oder kalt serviert. 

Mit Saisongemüse. 

 

Dreierlei Apéro CHF 14.50 
 

salziges Blätterteiggebäck, Partybrot Crissini  

& Knäckebrötli, mit Quark-Dip. 

 

 

Metersandwich CHF 15.50 (ab 10 Personen) 
 

Drei Sorten: Hamme / Käse / Tomaten Mozzarella. Auf Wunsch vegane Variante. Die 

Metersandwiches werden in Tranchen geschnitten. Pro Person rechnen wir mit 15 cm.  
 

 

Tipp: Möchten Sie nur ein leichtes Apérohäppchen? – Dann bestellen Sie für etwas weniger Personen  

als eingeladen sind. Erwarten Sie Vielesser? Dann vielleicht für ein, zwei Personen mehr bestellen.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Suppe mit Mühlibrot und Zopf:  CHF 19.50 

Zwei Sorten Suppe mit Mühlibrot à discrétion. 

Aufpreis mit 1 Würstli: CHF 4.50, mit 2 Würstli CHF 7.50 

Wir empfehlen eine Gemüsesuppe (saisonal) und eine der folgenden Suppen: Gerste-, Griess- 

oder Mehlsuppe. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  



 

 

 

 

Zum Beachte 

 
 
Kontakt: 

mailto:info@dittligmuehle.ch
http://www.irmasmahlwerk.com/
http://www.dittligmuehle.ch/

